Kreeftenbisque met Hollandse garnalen en room

Gegrilde pastinaaksoep met knolselderij en truffelolie

Gerookte zalmfilet met varkenswang,
kruidige salade en mosterdmayonaise

Klassieke steak tartare met verse kruiden

Gepofte koningsoesterzwam met aardappelmousseline
met truffel, kastanje en jus van rode port

Spoom van citroensorbetijs met schuim van
clementine en granaatappel

Langzaam gegaarde kabeljauw met gestoofde
prei en beurre blanc

Op de huid gebakken eendenborstfilet met jus
van cranberry en rode biet

Vegetarische wellington met winterse groenten,
camembert en gekaramelliseerde ui, gegarneerd
met stoofpeertjes in rode wijnsaus

Diamanthaas met jus van rode port
Op de huid gebakken zalm met wittewijnsaus

Gebakken knolselderij met romige paddenstoelensaus
en kruidenolie

Douceurs de Noél

Lun



